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RESUMO

JESUS, Glaucia Daiane Santos de. Caracterizagcao do descarte do 6leo de cozinha
utilizado em residéncias do municipio de Mata de Sao Jodo, BA. 2015. 27f.
Monografia (Especializagdo em Gestdo Ambiental em Municipios). Universidade
Tecnolégica Federal do Parana, Medianeira, 2015.

Diariamente usa-se o Oleo de cozinha principalmente para fritura, porém um dos
maiores problemas é a forma como € descartado esse residuo, dependendo da
forma como é descartado prejudica muito o meio ambiente. A coleta seletiva e a
reciclagem desses materiais estdo entre as principais solu¢des para esse problema.
Este estudo teve como objetivo conhecer as formas de descarte do dleo de cozinha
utilizadas pela populagao do bairro Diamante da cidade de Mata de Sao Joéao, BA e,
verificar a possibilidade de geragdo de renda através da reciclagem do d6leo de
cozinha na fabricagdo de sabdo. Com a pesquisa de campo procurou-se
conscientizar as pessoas alertando que nao se deve descartar o 6leo de cozinha no
quintal ou diretamente no ralo da pia. O descarte incorreto leva ao entupimento de
encanamentos de esgoto, causando assim mau cheiro dentre muitos outros
problemas ao meio ambiente, de forma que alcance a saude publica. Na pesquisa
de campo foi exposto que existem métodos para que o 6leo usado seja reciclado,
exemplificando a fabricacdo de sabdo. Nesse estudo verificou-se que ha baixo nivel
de conscientizagdo dos moradores do bairro em reaproveitar o 6leo de cozinha
usado na producdo de sabdo, constatou-se que 55% dos entrevistados n&o tem
interesse em participar de projetos para reutilizagdo do 6leo de cozinha e que a
maioria 85% fazem o descarte deste residuo diretamente na pia, 10% descartam no
quintal e apenas 5% dos entrevistados faz o descarte de forma correta.

Palavras-chave: Oleo de Fritura. Saude Publica. Reciclagem. Meio Ambiente.



ABSTRACT

JESUS, Glaucia Daiane Santos de. Cooking oil disposal of characterization used in
Mata county residences of St. John, BA. 2015. 27f. Monografia (Especializagcdo em
Gestao Ambiental em Municipios). Universidade Tecnolégica Federal do Parana,
Medianeira, 2015.

Daily, we use cooking oil specially for frying, but one of the biggest problems is the
way the residue that is left is thrown away. Depending on how it is thrown away, it
might damage the environment. Management of these residues and recycling are
among the main solution for this problem. This search had as an objective identify the
forms of disposal of cooking oil used by the population of a neighborhood called
Diamante, in Mata de Sdo Jodo, Bahia and, check if it is possible to generate income
by recycling it to produce soup. Through the field research, we tried to raise people’s
awareness warning them that we should not discard cooking oil in the backyard or
straight in the sink drain. This habit may cause the blocking of bilge pipe, causing bad
smell and many other problem to the environment, achieving Public Health. The field
research showed that there are methods to recycle the used oil, for instance the
production of soup. By this search we could see that the people from that
neighborhood are barely aware of the ways they could reuse oil to produce soup,
55% of the interviewed people do not want to be part of reusing cooking oil projects
and that most of them (85%) throw oil away straight in the sink drain, 10% discard oil
in the backyard and only 5% of them throw it away the correct way.

Keywords: Frying Oil. Public health. Recycling. Environment.
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1 INTRODUGAO

O dleo é indispensavel na preparagao de algumas refei¢cdes, porém ha muitas
duvidas de onde coloca-lo depois de usado. Estima-se que cada familia gera por
més, em média meio litro de dleo de fritura, é importante ressaltar que parte do dleo
fica nos alimentos.

O descarte indevido do 6leo de cozinha pode gerar muitos problemas, além
dos impactos ambientais. Quando o descarte ocorre em uma regido com rede de
coleta de esgotos, parte do 6leo adere as paredes e absorve outras substancias.
Essa mistura reduz o didmetro das tubulagdes, prejudica o transporte do esgoto, faz
surgir os vazamentos, diminuindo a vida util e provocando o entupimento da rede
coletora.

Caso o 6leo de cozinha seja despejado nos recursos hidricos (corregos e rios)
provoca a impermeabilizacdo dos leitos e terrenos que contribuem para enchentes.
Por ser menos denso que a agua, o 6leo de cozinha forma uma pelicula sobre a
mesma, e isso pode causar varios problemas, nos rios essa pelicula, dificulta a troca
de gases entre a agua e a atmosfera.

A solugdo para este problema é a reciclagem do éleo vegetal. Existem varias
maneiras de reaproveitar esse produto sem dar prejuizos ao meio ambiente. Quem
lida diariamente com grandes quantidades de 6leo de cozinha muitas vezes tem
dificuldades para descarta-lo. A simples atitude de ndo jogar o 6leo de cozinha
usado diretamente no lixo ou no ralo da pia pode contribuir para diminuir o
aquecimento global e proteger as aguas dos rios.

O dleo de cozinha que muitas vezes vai para o ralo da pia acaba chegando
aos rios pelas redes de esgotos, em contato com a agua esse residuo liquido passa
por reagdes quimicas que resultam a emissdo do metano. O metano € um dos
principais gases que causam o efeito estufa, que contribui para o aquecimento da
terra.

Segundo Castellanelli et al., (2007), o residuo do 6leo de cozinha, gerado
diariamente nos lares, industrias e estabelecimentos do pais, devido a falta de
informacgé&o da populagdo, acaba sendo despejado diretamente nas aguas, como em
rios e riachos ou simplesmente em pias e vasos sanitarios, indo parar nos sistemas

de esgoto causando danos, como entupimento dos canos e o encarecimento dos
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processos das estagdes de tratamento, além de contribuir para a poluicdo do meio
aquatico, ou, ainda, no lixo doméstico — contribuindo para o aumento das areas dos
aterros sanitarios.

Contudo deve-se pensar na destinagao final do 6leo vegetal, questdo que
merece ser analisada e discutida. Lancar o6leo comestivel no esgoto, acondicionar
em um recipiente e levar ao aterro sanitario, jogar no quintal de casa, todas as
alternativas usadas frequentemente pela populagéo acaba chegando aos rios assim
havendo poluicao.

Conforme D'Avignon (2007) defende, quanto mais o cidad&o evitar o descarte
do d6leo no lixo comum, mais estara contribuindo para preservar o meio ambiente.
Para D’Avignon, uma das solugdes é entregar o 6leo usado a um catador de material
reciclavel ou diretamente a associagdes que fagam a reciclagem do produto.

O reaproveitamento do 6leo de cozinha nao € um processo complicado, pois
exige mais consciéncia ambiental do que qualquer outro incentivo, ou seja, fazendo
0 reaproveitamento evita que o contamine o meio ambiente. Uma das opgoes é a
utilizacdo desse 6leo para a fabricacao de sabao.

Esta pesquisa se justifica pelo fato do éleo de cozinha ser muito prejudicial ao
meio ambiente quando descartado de maneira inadequada. Se jogado na pia ou em
ralos causa entupimentos, havendo a necessidade do uso de produtos quimicos
téxicos para a solucdo do problema, aumentando os custos com o tratamento da
agua. Muitas residéncias, bares, lanchonetes, hotéis ainda jogam o 6leo utilizado na
cozinha na rede de esgoto, desconhecendo os prejuizos que isso pode causar ao
meio ambiente.

Outro fator é que ainda existem pessoas mal informadas ou até mesmo com
maus habitos adquiridos no decorrer dos anos, com relagcdo ao tratamento
adequando com o meio ambiente. Uns dos principais maus habitos € o descarte
inadequado do 6leo de cozinha, que hoje existe varias formas como reciclagem, uma
delas é a fabricagao de sabéo.

Buscou-se nesta pesquisa conhecer as formas de descarte do d6leo de
cozinha utilizadas pela populagado de um bairro da cidade de Mata de Sao Jodo, BA
e, verificar a possibilidade de geragcédo de renda através da reciclagem do 6leo de

cozinha na fabricacido de sabao.
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2 FUNDAMENTAGAO TEORICA

2.1 EDUCACAO AMBIENTAL E GESTAO AMBIENTAL

A educagao ambiental é fundamental na obtencdo dos objetivos e metas
estabelecida para adequada gestdo ambiental em qualquer localidade. Os sistemas
e gestdo ambiental do espaco urbano devem ser concebidos segundo cada
realidade e necessidades locais, buscando cada vez mais, a melhoria da qualidade
de vida da coletividade e a construcao pela cidadania.

No Brasil a Lei n. 9795, de 27 de abril de 1999, institui a Politica Nacional de
Educagdo Ambiental e outras providéncias, no seu artigo 1°, entende-se por

educacao ambiental:

Os processos por meio dos quais o individuo e a coletividade constroem
valores sociais, conhecimentos, habilidades, atitudes e competéncias
voltadas para a conservacdo do meio ambiente, bem de uso comum do
povo, essencial a sadia qualidade de vida e sua sustentabilidade (BRASIL,
1999).

Para o Conselho Nacional do Meio Ambiente a Educacido Ambiental deve ser
como um processo de formacao, orientado para o desenvolvimento da consciéncia
sobre as questbes ambientais e de atividades que levem a participacdo das
comunidades na preservagao do equilibrio ambiental (CONAMA, 2012).

Segundo Vasconcellos (2008) ha duas concepgdes de educagao ambiental, a

conservadora e a critica:

- Educagéo ambiental conservadora que pode ser definida como aquela que
conserva o movimento de constituicio da realidade de acordo com os
interesses dominantes. Alicercada na visdo de mundo fragmentada,
simplifica e reduz a diversidade da relagdo. A educagdo ambiental
conservadora tende a privilegiar ou promover: a transmissdo do
conhecimento correta para que o individuo compreenda a problematica
ambiental e transforme seu comportamento e a sociedade

- Educacdo ambiental critica: contrapbe sobre a visdo conservadora,
subsidiando uma visdo de mundo mais complexa. E um processo dialégico
que objetiva promover ambientes educativos de mobilizagdo dos processos
de intervencdo sobre a realidade e seus problemas socioambientais. Na
perspectiva da educagdo ambiental critica, a formagéo incide sobre as
relagdes individuo sociedade. As pessoas se constituem em relacdo com o
mundo em que vivem com os outros e pelo qual sdo responsaveis
juntamente com os outros. Na educacdo ambiental critica a tomada de
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posicao de responsabilidade pelo mundo supde a responsabilidade consigo
proprio, com os outros e com o ambiente, sem dicotomizar e/ou hierarquizar
as dimensdes humanas (VASCONCELLOS, 2008).

De acordo com Jacobi (2003) a educagao ambiental assume cada vez mais
uma funcao transformadora, na qual a corresponsabilizacdo dos individuos torna-se
um objetivo essencial para promover um novo tipo de desenvolvimento — o
desenvolvimento sustentavel. A preocupacao com o desenvolvimento sustentavel
representa a possibilidade de garantir mudangas sociopoliticas que né&o
comprometam os sistemas ecoldgicos e sociais que sustentam as comunidades.

A educacao ambiental é condigdo necessaria para modificar um quadro de
crescente degradagao socioambiental, mas ela ainda nao é suficiente, para Tamaio
(2000) se converte em “mais uma ferramenta de mediag&o necessaria entre culturas,
comportamentos diferenciados e interesses de grupos sociais para a constru¢ao das
transformagdes desejadas”.

A Educacao Ambiental pode ser abordada como um instrumento de Gestao
Ambiental, pois essa nova area de conhecimento e ocupacéao profissional prioriza a
mudanca de valores e de comportamento da sociedade, buscando o
desenvolvimento de atitudes que valorizem a postura ética e cidada quanto as
questdes ambientais, de uma maneira, continua e permanente (SILVA, s.d. apud
ALCANTARA et al., 2012, p. 736).

A gestdao ambiental, segundo Leff (2001) diz respeito a maneira de gerir a
utilizagdo dos recursos naturais, com vistas a minimizar os impactos gerados pelo o

homem enquanto ser social.

2.2 OLEO DE COZINHA OU OLEO VEGETAL

O dleo vegetal (formado por trigliceridios) € uma gordura extraida das plantas,
predominantemente das sementes. Os Oleos vegetais sdo usados como 6leo de
cozinha, como lubrificantes, na fabricagao de produtos, cosméticos, na pintura, como
combustivel, etc. Como todas as gorduras, os Oleos vegetais sdo ésteres de
glicerina e uma mistura de acidos graxos, esterois, tocoferdis e contém residuos

minerais e s&o insoluveis em agua, mas soluveis em solventes organicos.
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O oleo vegetal pode ser obtido de vérias plantas, ou sementes, como:
mamona, soja, girassol, buriti, milho, etc. Alguns tipos de dleos, como por exemplo:
colza, algoddo ou ricino sdo improprios para consumo humano sem o devido
processo. (ECYCLE, 2015).

De acordo com dados da Associacdo Brasileira das Industrias de Oleo
(Abiove), o Brasil produz mais de trés bilhdes de litros de 6leos vegetais por ano,

cada familia consome, em média, 4 litros por més e descarta 1 litro (TORRES, s.d)

2.2.1 O Oleo Vegetal Residual e o Meio Ambiente

Para Demitti et al., (2009) ao jogarmos apenas 1 litro de éleo usado na pia ou
no vaso sanitario, contaminamos até um milhdo de litros de agua, este volume
equivale ao que um ser humano utiliza em quatorze anos de sua vida. Além disso,
ao descartar o 6leo de cozinha na pia de casa, a tubulagao é entupida, porque a
substancia ao esfriar se une a outros contaminantes e engrossa, e quando a
quantidade de eliminacao for muito alta em determinada rua, o éleo pode entupir a
rede publica de esgoto. Jogar esse residuo na pia da cozinha, € um crime ambiental.

No Brasil sao descartados 9 bilhdes de litros de 6leo de cozinha por ano, mas
apenas 2,5% de todo esse oleo de fritura é reciclado, ou seja, separado, coletado,
fitrado e reinserido na cadeia produtiva para atender a diversos seguimentos da
industria (SANTOS, 2009).

Segundo D'Avignon (2007), a decomposicdo do o6leo de cozinha emite
grandes quantidades de metano na atmosfera. Esse € um dos principais gases
causadores do efeito estufa, que contribui para o aquecimento da terra. O dleo de
cozinha que muitas vezes vai para o ralo da pia, acaba chegando ao oceano pelas
redes de esgoto. Em contato com a agua do mar, esse residuo liquido passa por
reagdes quimicas que resultam em emissdao de metano que acaba tendo a
decomposicdo e a geracdo de metano, através de uma acdo de bactérias
anaerdbicas, que ocorrem na auséncia de ar.

Em relacdo a essa questdo, a Resolucdo n°® 357 do Conselho Nacional do
Meio Ambiente (CONAMA), de 17 de margo de 2005, no seu Artigo 34, estabelece

que:
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Os efluentes de qualquer fonte poluidora somente poderdo ser langados,
direta ou indiretamente, nos corpos de agua desde que obedegcam as
condi¢cOes e padrbes previstos neste artigo, resguardadas outras exigéncias
cabiveis:

[...]

V - bleos e graxas:

1 - 6leos minerais: até 20mg/L;

2 - dleos vegetais e gorduras animais: até 50mg/L (CONAMA 2005).

Segundo Santos et al., (2009) para evitar a poluigdo de rios, lagos e mares,
basta seguir o fluxograma (Figura 1) que ilustra como vocé pode facilmente coletar

seu Oleo de cozinha usado e leva-lo até o ponto mais préximo de coleta da sua

residéncia ou do seu trabalho.

CICLO DO OLEO DE COZINHA m

ystrializ,
,&(‘A QQQ"

e-,d’ ra ;6\-0

<@mm " INCORRETO !
(Jogar na pia/Lixo, I

\ 'DESCARTE
CorrETO ) 47

(Doar/Reciclary

Figura 01. Ciclo do Oleo de Cozinha.
Fonte: Santos, et.al., (2009).

De acordo com Santos et al., (2009) a estrutura do ciclo do éleo serve para
termos conhecimento de como comeca e termina esse ciclo, e os danos que o 6leo

causa ao meio ambiente durante seu trajeto.

Meio ambiente: Onde estdo as fontes de extragdo e onde vai parar o 6leo
apods seu descarte, tanto se for correto ou incorreto.

Extracao: Feita de plantas especificas, no caso se for para consumo de
seres humanos.

Industrializagdo: E o processo que a matéria prima passa para se tornar o
oleo de cozinha.

Comercializagdo: E 0 acesso que o consumidor tem ao produto por meio
da venda, principalmente em supermercados.

Uso: Pode ser residencial, de uso de empresas alimenticias, entre outros.
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Descarte correto ou incorreto: O correto seria; doar para Ongs que o
reciclam ou fazer uma reciclagem caseira, a mais comum é transforma-lo
em sabdo em pedra. O incorreto seria jogar na pia, no lixo (que
provavelmente ao chegar ao lixdo polui o solo) diretamente ao solo.
(SANTOS, et al., 2009, p.5).

2.2.2 Problemas Gerados pelo Descarte do Oleo de Cozinha

O descarte incorreto do 6leo de cozinha gera varios impactos ao meio
ambiente, principalmente langado diretamente no ralo da pia, vai parar na galeria do
esgoto funciona como uma cola, juntando tudo um fio de cabelo, resto de comida,
outros dejetos formando-se uma massa e acaba entupindo a rede de esgoto
prejudicando todo o sistema, e quando ndo passa pela ETE, e vai para diretamente
em rios, gerando assim uma polu¢do ao meio ambiente também outro problema
gravissimo.

De acordo com Pitta Junior, Nogueira Neto e Lima (2009) dentre os materiais
que representam riscos de poluicdo ambiental e, por isso, merecem atencao
especial, estdo os 6leos vegetais usados em processos de fritura por imersao. A
fritura € uma operacdo de preparacao rapida, conferindo aos alimentos fritos,
caracteristicas unicas de saciedade, aroma e sabor.

A Companhia de Saneamento de Minas Gerais afirma que cada litro de dleo
de cozinha descartado nas redes de esgoto ou no solo causa um alto prejuizo para o
meio ambiente. Cada litro de 6leo de fritura tem o potencial para poluir até 20 mil
litros de agua. (COPASA, 2011).

O dleo de cozinha em contato direto com solo provoca a impermeabilizagao
do mesmo, contribuindo com enchente, ou entra em decomposi¢ao soltando gas
metano durante esse processo, 0 que causa mau cheiro, agrava o efeito estufa,
além disso, pode contaminar o lencol freatico.

Os principais impactos que o despejo de 6leo causa nas aguas, sao o efeito
fisico resultante do recobrimento, e o efeito quimico, associado a toxicidade dos
compostos presentes. Entre os principais efeitos maléficos do 6leo ao meio ambiente
aquatico esta a formagao de uma pelicula superficial que dificulta a troca de gasosa
entre a agua e ar que por sua vez prejudica as formas de vida que ali habitam. (EPA,
2004 apud INSTITUTO AMBIENTAL RECICLAR, 2009).



17

3 PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

3.1 LOCAL DA PESQUISA

A pesquisa foi realizada em um bairro na cidade de Mata de Sao Joao onde
tem aproximadamente 100 familias, das quais poucos quiseram participar da
entrevista.

Foi divulgada pela associagcdo de moradores do bairro que haveria uma
palestra sobre o assunto, porém os préprios moradores nao tiveram interesse em
comparecer na palestra. A Figura 1 ilustra a imagem do bairro Diamante na Cidade
de Mata de S&o Jodo, BA.

/B vohoo Search —Buscana x { v~ AMB2014: Médulo de M- x | [ dedicatéria na monografi. | ¥ R.losé Oliveira Costa - Ge X Y_§ =1

< C | 8 https://www.google.com.br/maps/place/R.+José+Oliveira+Costa,+Mata+de+S3o+Jodo+-+BA,+48280-000/@-12.5354751,-38.293509,407m/data=!3m1!le3 7| =

. Sale Charger Ad
rua josé oliveira costa, 48280000 HH -

R. José Oliveira Costa

Figura 2: Imagem do Bairro Diamante na Cidade de Mata de Sao Joao, BA.
Fonte: Google.com.br/maps, 2015.
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3.2 TIPO DE PESQUISA

As pesquisas podem ser classificadas por diferentes critérios, tais como: area
do conhecimento, finalidade, objetivos gerais e métodos empregados. Esta pesquisa
segundo a sua finalidade classifica-se em pesquisa aplicada, pois € voltada a
aquisi¢cao de conhecimentos com vistas a aplicacdo numa situagao especifica. (GIL,
2009).

Como os objetivos deste estudo englobam a interrogacgao direta de cidadaos
do municipio para identificar os problemas encontrados e as formas de descarte de
6leo de cozinha, em relagdo ao método empregado na coleta dos dados caracteriza-

se, como um levantamento.

3.3 COLETA DE DADOS

Inicialmente foi feito um levantamento bibliografico em livros, monografias e
artigos, impressos e disponiveis na internet relacionados com o tema da pesquisa,
para dar o embasamento tedrico necessario ao tema proposto. Na pesquisa de
campo escolheu-se um bairro da cidade de Mata de Sao Joao, BA, onde se aplicou

um questionario (Apéndice A) para 20 moradores do bairro.

3.4 ANALISES DOS DADOS

Para a analise de dados foi realizada a interpretagéo dos resultados obtidos
no questionario buscando o sentido dos conteudos dos aspectos levantados, tendo

como base o referencial tedrico da pesquisa e de outras fontes pertinentes.
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4 RESULTADOS E DISCUSSAO

4.1 PERFIL DOS ENTREVISTADOS

Aplicou-se o questionario para 20 moradores de um bairro da cidade de
Mata de Sao Jodo, BA, com os dados levantados caracterizou-se o perfil dos
entrevistados, tais como a idade, sexo e nivel de escolaridade. A analise dos dados
revelou que 100% dos participantes da pesquisa eram do sexo feminino, cujas
idades compreendiam na faixa etaria dos 23 a 48 anos. Quanto ao nivel de
escolaridade relatada pelos entrevistados, os dados obtidos foram organizados nas
seguintes categorias: Ensino Fundamental | (até 42 série), Ensino Fundamental Il (52
a 8?2 série), Ensino Médio e Ensino Superior.

Dos vinte (20) participantes da pesquisa, 01 individuo tem o ensino
fundamental |, 04 possui o ensino fundamental Il, 10 o ensino médio e 5 possui nivel

superior, conforme ilustra o grafico (Figura 3).

®m Ensino Fundamental |

®m Ensino Fundamental Il

= Ensino Médio

® Ensino Superior

Figura 3: Grafico com a Escolaridade dos Entrevistados.
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Constatou-se que a maioria possui ensino médio ou superior, sdo pessoas

com bom nivel de conhecimento.

4.2 QUESTOES SOBRE O OLEO DE COZINHA E SEU DESCARTE

Perguntou-se aos entrevistados se utilizam o6leo de cozinha em suas
residéncias. Todos (100%) responderam que utilizam o 6leo no preparo dos
alimentos.

Foram questionados como fazem o descarte do 6leo usado, ou as sobras de
6leo de cozinha. Dos 20 entrevistados, 17 respondeu que joga diretamente na pia,
02 jogam no quintal e 01 pessoa respondeu que coloca em garrafa pet e descarta
com os demais lixos da residéncia. Observou-se que a maioria 85% descarta o 6leo
diretamente na pia.

Estudos realizados por Silva (2007 citado por CERQUEIRA; SANTOS, 2009)
indica que ndo ha um diagndstico da situagao real do Brasil em relagéo a utilizagéao e
o descarte de dleos de frituras. Porém, sabemos que os 6leos vegetais séo larga e
universalmente consumidos nos domicilios, estabelecimentos industriais e
restaurantes para a producéo de alimentos.

O dleo descartado no ralo da pia da cozinha, além de causar mau cheiro,
aumenta consideravelmente as dificuldades referentes ao tratamento de esgoto.
Este éleo descartado acaba chegando aos rios e até mesmo ao oceano, através das
tubulagées. A presencga do 6leo na agua é facilmente perceptivel. Por ser mais leve
e menos denso que a agua ele flutua, ndo se misturando, permanecendo na
superficie. Cria-se assim uma barreira que dificulta a entrada de luz e bloqueia a
oxigenagdo da agua. Esse fato pode comprometer a base da cadeia alimentar
aquatica (fitoplanctons), causando um desequilibrio ambiental, comprometendo a
vida (PREFEITURA MUNICIPAL DE PARAISO, 2008).

Perguntou-se aos entrevistados se conhece alguma maneira ou forma de
reciclar o 6leo de cozinha. Quatorze dos entrevistados (70%) respondeu que nao
conhece e seis entrevistados (30%) respondeu que conhece citando o uso deste

residuo para a fabricacao de sabéao.



21

Segundo Martins (2010) o descarte do 6leo € apenas uma pequena parte do
grande problema relacionado a geragdo de lixo no mundo. Tratar lixo € caro e,
quando nao tratado, ha um forte impacto ambiental. No caso do 6leo de cozinha
usado em frituras, a possibilidade mais concreta para evitar seu despejo na natureza
é reaproveita-lo fazendo sabéo.

Na sequéncia foi perguntado se tem conhecimento que o éleo de cozinha
pode ser reciclado e transformado em produto de limpeza. De acordo com os dados
levantados, 15 pessoas (75%) dos entrevistados respondeu que nao tem
conhecimento e 05 pessoas (25%) dos entrevistados respondeu que tem
conhecimento.

Finalizando o questionario foi perguntado se aceitaria participar de uma
cooperativa para a reutilizagdo do 6leo com a finalidade de produzir produtos de
limpeza, tais como: sabao, detergente e desinfetante, com o intuito de preservar o
meio ambiente além de gerar renda para sua prépria casa, com a utilizacdo dos
produtos. Constatou-se que 11 pessoas (55%) dos entrevistados nao tem interesse
de participar de projetos para reutilizagdo do 6leo de cozinha e 09 pessoas (45%)
dos participantes disseram ter interesse em participar.

Cerqueira e Santos (2009) reforca que a educagdo ambiental se torna
fundamental nesse contexto, uma vez que a orientacdo a respeito do processo de
reciclagem do oleo possibilitara um melhor destino para esse residuo, trazendo
inclusive uma fonte de renda alternativa para as familias e, consequentemente,

contribuindo para as questdes socioambientais.
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5 CONSIDERAGOES FINAIS

O estudo realizado foi de grande riqueza a partir das leituras realizada foi
possivel perceber como vem crescendo a importancia do processo de reciclagem do
Oleo de cozinha para os dias atuais onde o problema do descarte incorreto deste
residuo se torna cada vez mais grave e preocupante.

O dleo de cozinha é, atualmente, um dos principais produtos utilizados na
culinaria, estando presentes em diversos pratos. Infelizmente, o grande uso deste
alimento gera também um grande volume de residuos poés-fritura, que s6 trazem
maleficios ao planeta e a populagédo. Jogado diretamente no solo, ou pelo ralo da
pia, na maioria das vezes o 6leo de cozinha usado acaba chegando a algum corpo
hidrico. Além disso, quando langado em agua salgada, o dleo sofre reagbes
quimicas que resultam na liberagdo do gas metano na atmosfera, aumentando ainda
mais a polui¢do gerada por esse residuo.

Com esse estudo verificou-se que ha baixo nivel de conscientizacdo dos
moradores do bairro em reaproveitar o 6leo usado na confeccdo de sabdo uma
pequena amostra faz o descarte de forma correta.

Procurou-se com este trabalho sensibilizar os moradores mostrando formas
de reaproveitamento desse residuo principalmente da fabricacdo de sabao.
Percebeu-se que a educagdo ambiental junto aos moradores do bairro e nas escolas
€ uma atividade de suma importancia na medida em que esclarece e educa o
cidadao a desfrutar melhor dos recursos naturais disponiveis €, na sua reutilizagao,
evitar a contaminagdo do meio ambiente, transformando o residuo em produtos para
consumo proprio ou em fontes alternativas de renda.

A tentativa de coletar os dados para a pesquisa ndo houve muito excito, pois
apenas 20 moradoras do bairro aceitaram participar da pesquisa, ficaram receosas
de serem entrevistadas. Apenas duas moradoras das vinte entrevistadas manifestou
interesse em produzir sabao e fazer a venda como uma fonte de renda extra para a

familia.
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APENDICE A — Questionario para Moradores

Pesquisa para a Monografia da Especializagao em Gestao Ambiental em Municipios
— EaD UTFPR, através do questionario, objetivando estudar o modo de descarte do
Oleo de cozinha em um bairro da cidade de Mata de S&o Joéo.

Local da Entrevista: Bairro Diamante / Mata de Sdo Joao Data: 19/06/2015
Parte 1: Perfil do Entrevistado

1) Idade: ___ anos

2) Sexo () Feminino () Masculino
3) Escolaridade:

( )1 a4 séries

()5 a8séries

( ) Ensino Médio

() Outro. Qual?

Parte 2: Questées
1) Vocé utiliza éleo de cozinha na sua residéncia?

( )Sim  ( )Nao

2) Como vocé descarta o 6leo de cozinha da sua residéncia?
() No quintal

() Na Pia da cozinha

( ) Direto no esgoto

() Coletado

3) Vocé conhece alguma maneira de reciclar o 6leo de cozinha?
( )Sim Qual? ( ) Nao

4) Vocé tem conhecimento que o éleo de cozinha pode ser reciclado e transformado

em produto de limpeza? ( ) Sim ( )Nao

5) Aceitaria participar de uma cooperativa para reutilizagédo do 6leo afim de produzir
produtos de limpeza como (sab&o, detergente e desinfetante), com o intuito de
preservar os recursos ambientais gerando renda para vocé e podendo ser usado na

sua prépria casas? ( ) Sim ( ) Nao



